TORRE A CONA

CONTE ROS DI MONTELERA

VERMENTINO

MAREMMA TOSCANA DOC

e Regione vinicola  Toscana

e Denominazione: Maremma Toscana DOC
e Varieta: Vermentino

e Tipologia terreno: calcareo

e Produzione uva: 70 quintali ha

e Vinificazione: In bianco. Fermentazione
alcolica in acciaio. Fermentazione malolattica
non svolta.

e Affinamento: in Acciaio.
e Colore: Giallo paglierino

e Profumo: Sentori di pera e fiori bianchi con
Vermentino evidenti note floreali tipici del vitigno

e Sapore: Equilibrato e fine, conserva una vivace
freschezza,

] e Abbinamento: perfetto come aperitivo, da
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abbinare a formaggi freschi e piatti a base di
pesce.

e Temperatura di servizio: 10°/12°gradi

e Formato bottiglia: Lt 0,75

FATTORIA TORRE A CONA SOCIETA AGRICOLA S.R.L.
50067 SAN DONATO IN COLLINA - RIGNANO SULL"ARNO - (FIRENZE) - ITALIA
TEL. +39 055 699000 - FAX +39 055 699877
www.torreacona.com ¢ info@torreacona.com
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